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José Alberto dedicé mas'dé 50 afids de 88 VIBENE hosteleria. Compraba vino a productores
«#3, ., cercanos y los servia a $ ites, perQis UIRGEIEtud por servir a los clientes un caldo que
-~ respondiese a sus expectativas s : ir su propio vino y asf comenzé su relacidép
- ~qu‘ﬁa produccion viticola y nacié R. 4 e
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h;“ El nonbre de esta bodega viene por la elaborac:o monal en un antlguo lagar. En paI@aS de

S€,~l-ayiti tura es lo mejor que me ha pasado L vida
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www.saborealapalma.es




VINOS DE LA PALMA saborealapiima
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Albillo Criollo

C‘*{  VARIETAL:
Albillo Criollo

(nf.]. ELABORACION:

Vinos de altisima calidad, de untuosa boca, elegantes e
intensos aromas.

@ LOCALIZACION:

Garafia

(@ALTITUD DEL VINEDO:

Entre los 600 y 800 metros de altitud.

@A, GRADO ALCOHOLICO:
3% Vol

(@ NOTA DE CATA

Se presenta limpio y transparente, con ribetes acerados
verdosos, en nariz hay una buena presencia de fruta madura
(durazno, albaricoque, cactus, meldn), sobre fondo floral
(orquideas), y recuerdos herbaceos (anfs, hinojo) tiene una
boca hecha, proporcionada, golosa y franca, intensa y
persistente. Es un vino equilibrado, de acidez delicada y largo
retrogusto.

1§’ Y TEMPERATURA DE SERVICIO

8°/10°
@D MARIDAIJE:
Verduras Verduras Quesos
Pescados

Frescas Asadas Suaves

www.saborealapalma.es



VINOS DE LA PALMA

Blanco Joven

www.saborealapalma.es
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@ VARIETAL:

Listan Blanco de Canarias, Albillo Criollo, Verdejo

@%@ ELABORACION:

Vinos de altisima calidad, de untuosa boca, elegantes e
intensos aromas.

@L LOCALIZACION:

Villa de Mazo

(@ALTITUD DEL VINEDO:

Entre los 600 y 800 metros de altitud.

@/} GRADO ALCOHOLICO:

13% Vol
(@ NOTA DE CATA

Se presenta limpio y transparente con ribetes acerados, en
nariz hay una buena presencia de fruta tropical (mango,
platano, pifia y meldn), sobre un fondo floral; tiene una boca
hecha, proporcionada, golosa y franca, con una notable
persistencia, dandonos toda la fruta y recuerdos florales.

Q} TEMPERATURA DE SERVICIO
8°/10°

@@ MARIDAIJE:

Verduras Verduras Quesos
Frescas Asadas Suaves

Pescados
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Tinto Joven

@? VARIETAL:

Negramol, Lisan negro y Castellana

(@ ELABORACION:

Vinos de altisima calidad, de untuosa boca, elegantes e
intensos aromas.

6 ) LOCALIZACION:

Villa de Mazo

(Q ALTITUD DEL VINEDO:

Entre los 600 y 800 metros de altitud.

@/ ) GRADO ALCOHOLICO:

14% Vol

(@ ) NOTA DE CATA

Vino que en su fase visual presenta una capa media con ribetes
violdceos, de nariz equilibrada donde se conjugan aromas

minerales y varietales, destacando los frutosrojos. En boca se
presenta equilibrado, franco, persistente.

(@ TEMPERATURA DE SERVICIO

12° / 15°

@m MARIDAIJE:

Mariscos Carne Carne Queso
Blanca Cruda Fuerte

www.saborealapalma.es
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